Compétences visées par la réalisation de la tâche finale :

(Etre capable de…, savoirs…)

Préparation d’un tea-time anglo-saxon avec réalisation de recettes de 4 desserts typiques

	
	Contenus

(lexique,formulations)
	Types d’activités

(parler, écouter, lire, écrire)

Int. – PC – CO – CE - EE
	Mise en œuvre

(Que font les élèves ?)

Formes de travail

Collectif Binômes Groupes  Équipes Individuel …
	  Perception …………………….Fixation…………………………………….Transfert

	 Séance 1 

Objectif  :

Présentation du projet

Préparer un « tea-time »

	La recette : structure et contenu
Culture : le tea-time ; quelques mets typiques anglo-saxons
	Visionner une video de recette
Echanges sur la recette :

Que faire ?, Que faut-il ?,

le vocabulaire pour nommer les ingrédients, les ustensiles et les verbes d’action
	Collectif pour la présentation du projet et voir la vidéo
En groupe, retrouver la structure d’une recette

En collectif, mise en commun, réalisation d’une affiche(trace écrite en anglais)
	

	Séance 2

Objectif  :

Connaître le lexique de la nourriture

	Vocabulaire

Sing/pluriel

Les quantités
	Utilisation de flashcards  et activités  de TPR pour  appropriation du lexique

	Alternance gr/collectif
	

	Séance 3 

Objectif  :

Connaitre le lexique des ingrédients associés aux verbes d’action

	Formuler les étapes de la réalisation de la recette (ex : Pour 150g flour)
	Utilisation de flashcards  et activités  de TPR pour  appropriation du lexique


	Alternance gr/collectif
	

	Séance 4

Objectif  :

Réinvestir le lexique et les formules langagières étudiées

	Idem renforcement
	Utilisation de flashcards  et activités  de TPR pour  réinvestissement du lexique


	Alternance gr/collectif
	

	Séance 5

Objectif  :

Réinvestir lexique et formules étudiés dans un écrit destiné à être lu


	Réalisation d’une affiche de présentation de recette 
	Elaboration de l’affiche-recette et présentation aux autres groupes (réalisation, présentation orale et lecture)
	Petits groupes (4)
	

	Séance 6

Évaluation :

Réalisation du projet


	Réalisation des recettes 

	Chaque groupe doit réaliser la recette présentée par un autre groupe
	
	


Réalisation finale et évaluation :

Confectionner les recettes présentées et déguster les mets préparés lors d’un moment festif : le tea-time
