Compétences visées par la réalisation de la tâche finale :

(Etre capable de…, savoir…)

Etre capable de lire une recette
Etre capable de comprendre les consignes successives

Etre capable de réaliser la recette à partir la fiche
	
	Contenus

(lexique, formulations)
	Types d’activités

(CO, IO, EO, EE, CE)
	Que font les enfants ?

(pas forcément tous la même chose)
	             Perception …..........................Fixation……………………….Transfert

	 Séance 1 

Objectif de la séance :

Présentation du projet autour du thème de Noël
	Lexique nourriture, décorations, Noël
	Documents sur les traditions de Noël dans les pays anglophones : décoration, chants, recettes…
	Lire, échanger, trier, classer par thèmes.
	

	Séance 2

Objectif de la séance :

Compréhension de la recette des scones.
	Recette des scones, découverte du lexique.
	Echanges oraux et liste écrite : ingrédients, matériel, actions 
	Lire et lister les ingrédients, matériel et verbes d’action (par 2 puis collectivement).
	

	Séance 3 

Objectif de la séance :
Réalisation de la recette.

	Give me, put, mix
+ ingrédients
	Echanges oraux autour de l’activité manuelle.
Compréhension écrite de la recette.
	Ils lisent, manipulent et échangent.
+ prise de photos par l’enseignant.
	

	Séance 4

Objectif de la séance :

Rebrassage du vocabulaire
	Voir ci-dessus.
	A partir des photos affichées au tableau, les élèves associent les ingrédients et les verbes correspondant.

	Associer images et mots ou expressions (oral)

Même activité par écrit
(relier ou écrire le mot correspondant)
	

	Séance 5

Objectif de la séance :

Evaluation
	
	Oral : Jouer :

· Mémory

· Dominos

Ecrit : Relier image et mot.
	Ils jouent, échangent.

	


Réalisation finale et évaluation :

Fabrication de scones pour le marché de Noël (vente)
For 10 scones

Utensils :
· a bowl

· a knife

· a wooden spoon

Ingredients :

· Flour (250 g)

· Butter (55 g)

·  baking powder ( 1 packet)

· Salt (a pinch)

· 1 egg

· Cannelle  (1/ 4 coffee spoon)

1- Put the flour in a bowl.

2- Add the butter.

3- Add the baking powder and salt.

4- Add milk.

5- Turn the mixture.

6- Cut into rounds or into triangles.

7- Brush with egg.

8- Place in the oven and bake for 15 minutes.
